
การน าน า้ผึง้มาใช้ประโยชน์ 

   น ำมำบริโภคสด  

  น ำมำเป็นส่วนประกอบของสินค้ำในอุตสำหกรรมประเภทต่ำง ๆ เช่น ยำแผนโบรำณ 
เคร่ืองส ำอำง เคร่ืองดื่ม ขนม น ำ้หมกั เป็นต้น  

  น ำมำใช้สมำนแผลในวงกำรแพทย์ปัจจบุนั เน่ืองจำกคณุลกัษณะของน ำ้ผึง้ท่ีส ำคญั 3 ประกำร  
ได้แก่  1.  น ำ้ผึง้มีควำมเข้มข้นสูง ท ำให้มีควำมสำมำรถในกำรดดูซบัน ำ้ หรือ ดงึน ำ้ออกจำกเซลของ
แบคทีเรียได้สงูมำก (hyperosmosis) 
  2.  มีควำมเป็นกรด หรือ pH เฉล่ีย 3.9 ซึง่เพียงพอตอ่กำรยบัยัง้กำรเจริญเติบโตของเชือ้
แบคทีเรียได้ 
  3.  มีสำรไฮโดรเจนเปอร์ออกไซด์ ซึ่งมีฤทธ์ิในกำรฆ่ำเชือ้แบคทีเรีย เกิดจำกปฏิกิริยำของเอนไซม์ 
glucose oxidase 
ดงันัน้ น ำ้ผึง้จงึมีคณุสมบตัสิำมำรถยบัยัง้กำรเจริญของเชือ้แบคทีเรียได้เป็นอยำ่งดี 


